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CERTIFICADO 
KIWA ESPAÑA, S.L.U. certifica que tras realizar una auditoría 

KIWA ESPAÑA, S.L.U. certifies that, having conducted an audit 

NORMA MUNDIAL BRC DE SEGURIDAD ALIMENTARIA 

EDICIÓN 9: AGOSTO 2022 
BRC GLOBAL STANDARD FOR FOOD SAFETY ISSUE 9: AUGUST 2022 

Para el alcance de actividades / For the scope of activities: 

Autorizado por/ Authorised by 

JUAN CARDONA ESBRI 
(Director, KIWA ESPAÑA, S.L.U.) 

Este certificado es propiedad de KIWA ESPAÑA, S.L.U. (This certifícate remains the property of KIWA ESPAÑA, S.L.U) 

Si desea enviar algún comentario sobre la Norma de BRCGS o sobre el proceso de auditoría directamente a BRCGS, 

comuníquese con nosotros en brcgs.enquiries@lgcgroup.com o en forma confidencial a través de tell.BRCGS.com 

Para verificar la validez del certificado, visite https://directory.brcgs.com/.  

Cumple los requisitos establecidos en la / Meets the requeriments set out in the: 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

PREPARACIÓN (LIMPIEZA, CORTE Y COCCIÓN) DE ATÚN REFRIGERADO Y 
CONGELADO; DESCONGELACIÓN DE ATÚN CONGELADO PRE-COCIDO Y 
ESTERILIZACIÓN DE ATÚN, LOMOS DE ATÚN O VENTRESCA EN DISTINTOS MEDIOS 
(ACEITE DE OLIVA, OLIVA VIRGEN EXTRA O GIRASOL, AGUA, ESCABECHE U OTRAS 
SALSAS), ENVASADOS EN LATAS O TARROS DE CRISTAL. INCLUIDA LA 
SUBCONTRATACIÓN DE LA PRODUCCIÓN DE MEJILLÓN ESTERILIZADO EN LATA Y DE 
ATÚN EN TARRO DE CRISTAL DE (212 ML.) ETIQUETADOS EN LA PLANTA. 
EXCLUSION: PRODUCTOS COMERCIALIZADOS; BOLSAS DE ATÚN, ANCHOAS EN 
SEMICONSERVAS, ATÚN EN LATA NO FABRICADO EN LA PLANTA. 
THE PREPARATION (CLEANING, CUTTING, COOKING) OF CHILLED OR FROZEN TUNA; THAWING OF FROZEN 
PRE-COOKED TUNA LOINS AND STERILIZATION OF TUNA, TUNA LOINS OR TUNA BELLY FLAPS IN DIFFERENT 
SAUCES/LIQUIDS (OLIVE OIL, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, SUNFLOWER OIL, WATER, BRINE, PICKLED SAUCE 
OR OTHER SAUCES), PACKED IN CANS OR GLASS JARS. INCLUDING OUTSOURCED PRODUCTION OF 
STERILIZED MUSSELS IN CANS AND TUNA IN GLASS JAR (212 ML) WHICH ARE LABELLED ON SITE. 
EXCLUSION: TRADE GOODS, TUNA POUCHES; CANNED ANCHOVIES SEMI PRESERVED; CANNED TUNA NOT 
PRODUCED AT THE SITE. 

 

Ha obtenido la calificación / Has achieved Grade: GRADE A+ 

Referencia trazable del certificado: BRC-582/23-1B 
Certificate traceability reference  

 

  

Nº Auditor: 20224 

SALICA INDUSTRIA ALIMENTARIA SA 

BRC SITE CODE: 1616643 

POLÍGONO INDUSTRIAL LANDABASO 
48370, BERMEO. VIZCAYA, ESPAÑA 

Programa de auditoría / Audit Programme Unannounced 
Fecha de la última auditoria No Anunciada: (Date of the last 

unannounced Audit) 
05/10/2022 

Fecha de auditoría (Date (s) of the audit): 17, 18, 19 & 20/10/2023 
Fecha de emisión del certificado (Certificate issue date): 30/11/2023 
Fecha de modificación del certificado (certificate modification date): 15/01/2024 
Fecha límite para la nueva auditoría (Re-audit due date): 25/09/2024 – 25/01/2025 
Fecha de vencimiento del certificado (Certificate expiry date): 08/03/2025 
  

 

Categoría del producto 11. ÁCIDO BAJO/ ALTO EN LATAS/ 
CONTENEDORES DE VIDRIO O PLÁSTICO 

Product Category 11. LOW/HIGH ACID IN CANS/GLASS 

 

http://www.kiwa.es/
mailto:enquiries@brcglobalstandards.com
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